
 

 

Coperto € 2,00 pp 
Il pane viene quotidianamente prodotto da noi, solo in caso di eccedenza e di necessità congelato. 
* i prodotti con l’asterisco sono congelati o abbattuti all’origine da noi. - In questo esercizio i prodotti della pesca serviti crudi e le preparazioni gastronomiche  
a base di pesce crudo sono sottoposte al trattamento di congelamento preventivo sanitario ai sensi del Reg CE 853/2004 
- Allergeni: I numeri a fianco delle nostre proposte sono relative all’elenco degli allergeni secondo il reg UE 1169/2011potete consultarl i nel nostro menu  

ANTIPASTI Il nostro Vitello Tonnato 3-4-10 € 15,00 

 Carne cruda di fassone battuta al coltello Azienda agricola S. Antonio di Carrù con maionese 
di nocciole IGP  3-8-10-12 

€ 14,00 

 Acciughe del Cantabrico in salsa verde e rossa con burro di montagna e pan brioche 
 1-3-4-7-9-12 

€ 14,00 

 Tonno di coniglio grigio di Carmagnola con giardiniera alla piemontese  9-12 
 

€ 14,00 

 Insalata russa con ventresca di tonno 4-3-10 € 14,00 

 Sformatino di topinambur con bagna caoda  3-4-7  € 13,00 

 Lardo alle noci e porchetta di Cuneo con gnocchi fritti 1-8-12 € 16,00 

 Cardo Gobbo di Nizza Monferrato con fonduta di fontina di Fontainemore dop 7 € 16,00 

 Cardo Gobbo di Nizza Monferrato  con bagna caoda 4 € 16,00 

LA PASTA Tagliatelle con ragù di salsiccia di Bra 1-3-7-9-12 € 16,00 

 

Tajarin 36 tuorli d’uovo con ragù di fegatini  1-3-4-7-9-12 € 16,00 
 

Tajarin 36 tuorli d’uovo con i carciofi  1-3-4-7 
 

€ 16,00 
 

Anolini di cappone in brodo 1-3-7-9-12-8 € 16,00 
 

Tagliatelle al nero di seppia con cime di rapa, calamari* e colatura di alici 1-3-4-7-12-14 
 

€ 18,00 
 

Agnolotti *al sugo d’arrosto 1-3-7-12 € 16,00 
 

 Ravioles* della Val Varaita con fonduta di castelmagno e riduzione al nebbiolo 1-3-7- 9-12 
 

€ 16,00 
 

 Plin* con seirass ,nocciole , zeste di limone e maggiorana 1-3-7-8 € 16,00 

 Ravioli vegani* in sfoglia di castagne ripieni di zucca e porri di Cervere e con crema di 

barbabietola  1 
 

€ 12,00 

SECONDI Tagliata di fassona alla piastra   € 23,00 

  Fritto di cervella, carciofi ,funghi porcini * lumache* e cosce di quaglia 1-3 € 23,00 

  Anguilla  alla brace con salsa Teriyaki    1-4-6-12 
 

€ 21,00 

      Trippa di baccalà in guazzetto di frutti di mare 1-4-12-14 
 

€ 22,00 

  Gran bollito misto alla piemontese con le sue salse 1-4-9-3-12 
 

€ 30,00 

 Tagliere di formaggi di alpeggio 7 
 

€ 20,00 

DOLCI   Budino di marroni con caramello salato e granella di pistacchio 3-7-8   € 7,00 

  Cannolo siciliano  1-3-7-8-12  € 7,00 

  Tortino di cioccolato e pere con crema di zabaione 1-3-7-12                                                                         € 7,00 

  Gelato al bonet 7-8-3-1  € 7,00 

  Sorbetto all’uva fragola  € 7,00 

  Mousse di cioccolato all’acqua con coulis di lamponi  € 7,00 

  Île flottante 3-7-1  € 7,00 


